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Imprima e Avery Dennison
Insieme per la sicurezza
alimentare

L'innovativa tecnologia TT Sensor Plus 2 traccia la temperatura dei prodotti deteriorabili
Una novita rivoluzionaria, dalla comprovata efficacia in svariati settori.

uando il mondo della
ricerca incontra  quel-
lo dell’industria in uno
spirite i arricchimento
recip ¢ di confronto creativo,
nascono giornate come guella che si
¢ svolta il 14 febbraio scorso a Viga-
rano Mainarda (Ferrara) presso Im-
prima, sede centrale di un gruppo di
aziende specializzate nell’etichetta-
tura ¢ nei sistemi di identificazione,
Presenti alcuni esponenti del mondo
universitario, biologi, imprenditori ¢
supply chain managers, coinvolti nel
workshop. non solo dal punto di vi-
sta professionale ma anche in veste
di consumatori, perché la qualita ¢
la sicurezza dei prodotti che portia-
mo sulle nostre tavole ogni giorno
riguarda tutti molto da vicino.

La tavela rotonda & stata occasione
per parlare delle alterazioni che pos-
sono subire farmaci, alimenti freschi
- come carni, pesci, molluschi, salumi.,
pasta fresca - € surgelati durante Ia loro
movimentazione, Argomenti importan-
ti per chi desidera che il propria brand
e i propri prodotti siano sempre asso-
clati a valori di eccellenza ¢ sicurezza,
Sia produttori che acquirenti, infatti,
desiderano che i prodotti mantengano
sempre un’ottima qualitd durante il tra-
sporto. Tuttavia, le merci sensibili alle
variazioni di temperatura si possono al-
terare durante il viaggio pur sembrando
perfettamente integre al momento della
CONSCana.

Grazie all’organizzazione tecni-
co-scientifica di Patrizia Fazio {consu-
lente di Imprima), I'introduzione e me-

diazione di Antonio Ubaldi professore
dell’Universita di Parma. la collabora-
zione di Avery Dennison, Svat Group,
Laboratori Rocchi, Innovative Solu-
tions, Associazione Farmaceutici Indu-
stria, Gruppo Forno d”Asolo, Associa-
zione Generale Cooperative ltaliane,
FC Mediazioni. Centro Software W4Y
e Studio Legale de Angelis. sono state
affrontate problematiche. case history
e possibili  soluzioni  tecnologiche.
Senza trascurare "aspetto legale che
vincola le aziende all’osservazione di
regole molto rigide a tutela del consu-
miatore. Un argomento particolarmente
importante poiché i risarcimenti dovuti
per responsability legate all’errata con-
servazione di un prodotto possono rag-
giungere citre considerevoli.

Imprima ha quindi individuato nella
tecnologia TT Sensor Plus 2 prodotta
da Avery Dennison, azienda da sempre
impegnata a esplorare ¢ ideare a livello
mondiale nuove tecnologie di etichette.

un’affidabile soluzione per tracciare la
temperatura di prodotti deteriorabili.
La consolidata iducia tra le due azien-
de e gli investimenti fatti nell’ambito
dell’innovazione tecnologica ¢ della
formazione del proprio staff tecnico.
ha portato Ilmprima a diventare part-
ner preferenziale per la divulgazione
scientificl, la distribuzione e i servizi
postvendita del data logger.

TT Sensor Plus 2 registra tempe-
rature che vanno da <20 °C a +50 °C
con una precisione di circa 0.3 °C ed
& in grado di effettuare, a intervalli di
tempo predeterminati, fino a 150mila
rilevamenti. Grazie alle ridotte dimen-
sioni, pud essere applicato sia allester-
no dell’imballaggio che al suo interno.
All'arrivo della merce, i dati raccolti
sono  facilmente  scaricabili, tramite
NFC, su smartphone o computer, [l
software in dotazione permette di crea-
re profili personalizzati per ogni utente,
destinatario, articolo da tracciare e pre-
vede una App per dispositivi mobili ¢
un ambiente Cloud dedicato. Un'inter-
faccia semplice e intuitiva visualizza la
cronologia dettagliata di cid che & ac-
caduto alla merce durante il suo viag-
gio evidenziando eventuali problemi.
Le informazioni raccolte possono poi
essere estrapolate per ulteriori analisi
o condivise via email per aumentare
I'efficienza della catena di approv-
vigionamento. Ogni etichetta. infi-
ne, possiede un codice 1D univoco
che ne impedisce la contraffazione.
Al termine dei lavori TT Sensor Plus
2 si @ quindi guadagnata all"unani-
miti la definizione di *Smart Label®,

TT SENSOR PLUS 2

Una smart label
T Sensor Plus 2 rappresenia una
valida soluzione par tracciare la tem
peratura di prodotti detenorabill. Regi-
stra temperature che vanno da -20°C
a +b0 *C con una precisione di circa
+0,3 °C ed & in grado di effelluare, a
intervalll ol tempo predeterminati, fino
150mila rilevament:. Vanta un'intar
a semplice e intuitiva che reqisira
ranologia deltagliata di cio ©
ceadulo alla merce durante |l suo
visggio. Inoltre & colle
plicazione per smartp v e sue
Informazioni VENCOND archniate in un
cloud dedicato

| vantaggi

Tra gli svariati vantaggl offerti da T1
Sensor Plus 2 segnaliamo: basso co-
sto nspetio alle tecnologe fradiziona-
Il, soluzione usa g getta, dimension
ridotte & un anno di autonomia della
Dattena

| settori di applicazione
Oltre: che funzionale, TT Sensor Flus
2 e una tecnologia versalile: sta regl
sirando, infatti, oltirni risultah in moite-
plici setton. Oltre al ‘Food and Bevera
ge' -incui TT Sensor Plus 2 garantisce
la himtaz:ona degh sprech @ guahta
assicurala nella movimaniazios
le'merci sensibili -, Il sisterna me
purto da Imprima e Avery. [

ha dimostrato di essere vantaggioso
anche nel settore del catering, in qual

o farmaceutico & cosmeatico
bighamento e el benl cultural
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